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(mL/m") Po [RIHBUR| Po | XOECBE|  Po | SHDA
e
0.004 —5.52 24 11 0. 458 0.371 —16.93 0. 387 —16. 80 0.412 —16. 66
0.020 —3.91 24 8 0. 333 0.408 —15.56 0.444 —15. 89 0.473 —16. 24
0. 040 —3.22 24 13 0.542 0.432 —17.13 0. 480 —16.73 0. 508 —16.61
0. 100 —2.30 24 14 0. 583 0.473 —16. 89 0.540 —16. 39 0.563 —16. 32
0. 200 —1.61 24 16 0. 667 0.511 —16. 46 0.593 —15.55 0. 609 15. 45
0. 500 —0.693 24 15 0. 625 0.571 —16.02 0.669 —15.98 0.673 —16. 00
1. 000 —2.30 24 20 0. 833 0.622 —13. 40 0.727 —11.57 0.722 —11.64
2.500 0.916 24 17 0.708 0.692 —14.50 0.797 —15.02 0.782 —14. 85
5. 000 1.61 24 19 0.792 0.743 —12. 44 0. 843 —12.50 0. 823 —12. 36
25.000 3.22 24 22 0.917 0. 847 —7.41 0.920 —6. 89 0. 897 —6.94
PR
0. 004 —5.52 24 11 0. 458 0.371 —16.93 0. 349 —17.16 0. 334 —17.35
0.020 —3.91 24 10 0.417 0.408 —16. 30 0. 368 —16.42 0. 336 —16. 64
0. 040 —3.22 24 12 0. 500 0.432 —16. 86 0. 381 —17.33 0. 338 —17.96
0. 100 —2.30 24 8 0. 333 0.473 —16. 24 0. 407 —15.55 0. 346 —15. 28
0. 200 —1.61 24 11 0. 458 0.511 —16. 69 0.433 —16.58 0. 358 —17.06
0. 500 —0.693 24 9 0. 375 0.571 —17.74 0.479 —16. 40 0. 393 —15. 89
1. 000 —2.30 24 8 0. 333 0.622 —19. 35 0.523 —17.02 0. 445 —15.90
2.500 0.916 24 13 0.542 0.692 —17.73 0.591 —16.67 0. 558 —16.57
5. 000 1.61 24 18 0. 750 0.743 —13.50 0. 648 —14. 07 0.672 —13.85
25.000 3.22 24 21 0. 875 0. 847 —9.12 0.779 —9.77 0. 894 —9.09
B —307.21 —300. 32 —298.63
% B.8  LLik a-fAil RN -1 H AT R B AU BB S AT
o S8 | oW | R %f; WE | W | BEE | ¢ RRE
t —0.591
1 —307.2
b 0. 459
t —0.723 —1. 831
2 —300. 3 152 13.79 1 0. 000 20
b 0.506
t —0. 787 —1.581 153 17.16 2 0. 000 19
3 —298.3
b 0.426 1.016 253 3. 37 1 0.066
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